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e Adesioni 

 
 

IFOA 
Via Dei Mercati, 9/B  

43100 Parma 
Tel. 0521.942800 
Fax 0521.945014 

www.ifoa.it 
 

TETA 
Via Verdi, 2  

43100 Parma 
Tel. 0521.386424 
Fax 0521.502596 

www.terratavola.com 
 

CISITA 
Via Cantelli,5  
43100 Parma 

Tel. 0521.226500 
Fax 0521.226501 

www.cisita.parma.it 
 

CSA 
Via Bigari,3  

40128 Bologna 
Tel. 051.360747 

Fax 051.6311800 
www.csa.it 

 
 
 
 

 
LA FORMAZIONE  E-LEARNING PER LE 
IMPRESE AGRO-ALIMENTARI 
 
La Provincia di Parma ha finanziato a titolo sperimentale un progetto per la 
formazione a distanza per le imprese di tutta la filiera  agro-alimentare dalla 
produzione primaria, alla trasformazione e alla distribuzione.  
Il progetto verrà realizzato in collaborazione con l’ufficio EUROPASS Parma. 
 
OBIETTIVI 
L’obiettivo di questa iniziativa è duplice, da una parte si vuole sperimentare una 
metodologia, la metodologia e-learning , per dare la possibilità a chi lavora di 
potersi formare/informare e aggiornare autonomamente, dall’altra si vuole 
sperimentare la modellizzazione di uno strumento che possa coinvolgere in modo 
significativo e specifico gli attori socio istituzionali e i partners locali. 
L’intervento, che prevede l’erogazione di 2 moduli formativi, affronterà 
l’introduzione delle nuove norme cogenti relative alla sicurezza alimentare e delle 
certificazioni volontarie di sistema e di prodotto. 
 
DESTINATARI 
Imprenditori, lavoratori autonomi, lavoratori dipendenti, consulenti, dirigente, 
maestranze, operatori di associazioni di categoria, tutti operanti a vario titolo nella 
filiera produttiva del settore agro-alimentare, preferibilmente residenti o domiciliati 
in Provincia di Parma. 
 
CONTENUTI 
1°MODULO:LE NORME COGENTI 
Igiene degli alimenti, criteri microbiologici Reg.2073/05, rintracciabilità Reg.UE 
178/02 e applicazioni delle nuove linee guida, pacchetto igiene, sicurezza sul 
lavoro D.lgs 626/94 
Durata:  20 ore di formazione e-learning 
 
2°MODULO: LE CERTIFICAZIONI VOLONTARIE 
Sistema di gestione della qualità UNI EN ISO 9001:2000, sistema di gestione 
ambientale UNI EN ISO 14001 e standard EMAS, sistema di gestione della 
sicurezza ISO 22000, rintracciabilità di filiera e aziendale UNI 10939:01 e UNI 
11020:02, standard della GDO: BRC, IFS, EUROPGAP, DTP 
Durata : 20 ore di formazione e-learning. 
 
CALENDARIO: l’attività formativa, organizzata in autogestione, 
dovrà essere svolta nell’arco di tempo dal 22 sette mbre al 24 ottobre 
2007 
Il corso è completamente gratuito. 
Al termine della formazione verrà rilasciato un Attestato di frequenza.  

 


